
 

Die Rigi gilt als die Königin der Berge und ihr höchster Gipfel  

ist Rigi Kulm mit einer Höhe von 1’797.5 m ü. M. 

|   47° 3’ 13” N   |   8° 28’ 32” O   | 

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 8.1% 

 
DAS VEGETARISCHE MENU 

 
 

``VILLA`` CAESAR SALAT 
grillierter Baby Lattich 

Hopfenbergkäse aus dem Entlebuch 
Bärlauch-Croutons 

 
 

* 
 

RÜEBLI-INGWERSUPPE 
Tannenschössling 

 
 

* 
 

PASTA TROFIE 
Brennessel, Pistazien 

 
 

* 
 

HAUSGEMACHTER GEMÜSE-STRUDEL 
Tomaten Salsa  

Quetsch-Kartoffeln,  
Saisongemüse vom Gmües Mattli  

 
 

* 
 

KÄSE VOM WAGEN 
eine Variation von Schweizer Käse 

 
 

* 
 

BREZELI-LOLLIPOP 
hausgemachtes Kiwi-Sorbet aus Horw,  
VILLA-Zitronenmelissen Ricotta Wolke 

 
 
 
 

AUF WIE VIELE GÄNGE HAT IHR GAUMEN LUST? 
3 / 68.00    4 / 78.00    5 / 91.00    6 / 103.00 

 



 

Der Hammetschwand-Lift auf den Bürgenstock ist der höchste  

Senkrecht-Freiluft-Aufzug Europas mit einer Höhe von 153 m. 

|   47° 0’ 3” N   |   8° 23’ 45” O   | 

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 8.1% 

 
DAS MENU 

 
 

``VILLA`` CAESAR SALAT 
grillierter Baby Lattich 

Trutenbrust aus der Ostschweiz 
Hopfenbergkäse aus dem Entlebuch, Bärlauch-Croutons 

 
 

* 
 

RÜEBLI-INGWERSUPPE 
Tannenschössling, Rindfleisch-Praline 

 
 

* 
 

STÖRFILET  
VOM TROPENHAUS AUS FRUTIGEN 

Pasta Trofie, Brennessel, Pistazien 
 
 

* 
 

FILET-MEDAILLON VOM APFELSCHWEIN  
AUS DEM THURGAU 

Suure Moscht Jus, Heublumenrohschinken, VILLA-Salbei 
Quetsch-Kartoffeln, Broccolini 

 
 

* 
 

KÄSE VOM WAGEN 
eine Variation von Schweizer Käse 

 
 

* 
 

BREZELI-LOLLIPOP 
hausgemachtes Kiwi-Sorbet aus Horw,  
VILLA-Zitronenmelissen Ricotta Wolke 

 
 
 
 

AUF WIE VIELE GÄNGE HAT IHR GAUMEN LUST? 
3 / 84.00    4 / 97.00    5 / 114.00    6 / 134.00 

  



 

Der Hammetschwand-Lift auf den Bürgenstock ist der höchste  

Senkrecht-Freiluft-Aufzug Europas mit einer Höhe von 153 m. 

|   47° 0’ 3” N   |   8° 23’ 45” O   | 

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 8.1% 

 
DIE WEINBEGLEITUNG ZUM MENU 

 

GASTWINZER 
«LES TROIS TERRES»  

 
HOHER ANSPRUCH GEGENÜBER DEM MONT BLANC 

 
Seit 2015 ist Laurent Bally für das Weingut verantwortlich:  

ausdrucksvolle Weine für anspruchsvolle Liebhaber.  
 

Mit grossem Respekt vor der Natur erwirtschaftet er Trauben von höchster Qualität.  
In sorgfältiger Handarbeit wird das Rebgut im Keller verarbeitet und mit viel Geduld ausgebaut.  

Aus regionalen und internationalen Sorten wie Chasselas, Chardonnay, Gamaret, Garanoir oder Pinot Noir,  
teilweise im Barrique veredelt, entstehen Weiss-, Rosé- und Rotweine für jede Gelegenheit  

und jeden auch noch so verwöhnten Gaumen. 
 

 
 

LA CÔTE AOC CHASSELAS 
Chasselas – 2023 

 

* 
LA CÔTE AOC SAUVIGNON BLANC 

Sauvignon Blanc – 2023 
 

* 
LA CÔTE AOC CHARDONNAY BARRIQUE 

Chardonnay Barrique – 2019  
 

* 
LA CÔTE AOC GAMARET 

Gamaret – 2017 
 

* 
LA CÔTE AOC SERVAGNIN MORGES GRAND CRU 

Pinot Noir – 2021 
 

* 
LA CÔTE AOC PASSERILLE 

Chardonnay – 2022 
 
 
 

Weinbegleitung mit 3 Gläsern: CHF 34.00 
 

Weinbegleitung mit 4 Gläsern: CHF 46.00 
 

Weinbegleitung mit 5 Gläsern: CHF 55.00 
 

Weinbegleitung mit 6 Gläsern: CHF 67.00 



 

Der Raddampfer «DS GALLIA» wurde 1913 von Escher-Wyss & Cie. erbaut  

und ist der schnellste auf dem Vierwaldstättersee. 

|   47° 05’ 16” N   |   8° 31’ 01” O   | 

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 8.1% 

 
SPEZIALWOCHEN 2025 

IN DER VILLA SCHWEIZERHOF 
 
 

Lieber Gast  
 

Während dem Frühling verwöhnt Sie unser Küchen Team  
im drei Wochen Takt mit abwechselnden Spezialitäten zu folgenden Themen.  

 
 

19. März bis 6. April 2025 
VILLA-BURGER WOCHEN 

 

 
9. BIS 27. APRIL 2025 

HAUSGEMACHTE PASTAWOCHEN 
 

 
30. APRIL BIS 18. MAI 2025 

SPECIAL CUT'S WOCHEN 
 

 
21. MAI BIS 8. JUNI 2025 

FISCH WOCHEN 
 

 
 

Für weitere Infos zu unserem Angebot  
öffnen Sie das entsprechende Menu auf unserer Webseite.  

 
  



 

Der Raddampfer «DS GALLIA» wurde 1913 von Escher-Wyss & Cie. erbaut  

und ist der schnellste auf dem Vierwaldstättersee. 

|   47° 05’ 16” N   |   8° 31’ 01” O   | 

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 8.1% 

 
DIE VORSPEISE 

 
CHEF SALAT 16.50 
vom Gmües Mattli, Kastanienbaum 
Früchte, Gemüse, Bärlauch-Croutons und Hausdressing 
 
 

VILLA RINDS-TATAR AUS SCHWYZ 23.00 34.00 
Toast und Vollkorntoast von der Kreuzbäckerei, Stans 
Gerne mild, mittel oder scharf? 
 
 

``VILLA`` CAESAR SALAT 29.00 
grillierter Baby Lattich, Trutenbrust aus der Ostschweiz  
Hopfenbergkäse aus dem Entlebuch, Bärlauch-Croutons 
 

DIE SUPPE 
 
RÜEBLI-INGWERSUPPE 
Tannenschössling 
 mit Trockenfleisch 17.00 
 

 mit Rindfleisch Praline 18.00 
 
 

BÄRLAUCHCREMESUPPE 
 

 mit Trockenfleisch 17.00 
 

 mit Rindfleisch Praline 18.00 
 

DAS VEGETARISCHE 
 
``VILLA`` CAESAR SALAT 21.00 
grillierter Baby Lattich 
Hopfenbergkäse aus dem Entlebuch, Bärlauch-Croutons 
 
 

PASTA TROFIE 24.00 36.00 
Brennessel, Pistazien 
 
 

HAUSGEMACHTER GEMÜSE-STRUDEL 26.00 38.00 
Tomaten Salsa 
Quetsch-Kartoffeln, Saisongemüse vom Gmües Mattli, 
 
 

.



 

Der Pilatus zählt zu den bekanntesten Bergen und sein höchster Punkt  

ist das Tomlishorn mit einer Höhe von 2’128.5 m. 

|   46° 58’ 26’’ N   |   8° 14’ 28’’ O   | 

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 8.1% 

 
DER FISCH 

 
STÖRFILET 36.00 53.00 
VOM TROPENHAUS AUS FRUTIGEN  
Pasta Trofie,  
Brennessel, Pistazien 

 
 

DAS FLEISCH 
 
FILET-MEDAILLON VOM APFELSCHWEIN  51.00 
AUS DEM THURGAU  
Suure Moscht Jus, Heublumenrohschinken, VILLA-Salbei 
Quetsch-Kartoffeln, Broccolini 
 
 

RINDSFILET AUS SCHWYZ   120g: 54.00 160g:  59.00  
Senfsauce, Risotto, Pak Choi   200g: 64.00 +40g: 5.00 
 
 

Suchen Sie sich für Ihr Fleisch die Zubereitung nach unseren VILLA-GARSTUFEN aus.  
 

Stark Blutig Blutig 
Rosa  

mit blutigem Kern Rosa gebraten Durch 
     

      

      
     

rare medium rare 
medium 

medium well well done 
bleu saignant à Point bien cuit 

 
 
 

DIE SAUCE 
 
SENF SAUCE 
 

SUURE MOSCHT JUS 
 

VILLA CHIMI CHURRI 

DIE BEILAGE 
 
QUETSCH-KARTOFFELN 
Luzern Land 
 

PASTA TROFIE 
Ligurische Pasta Spezialität 

RISOTTO  
AUS DEM TESSIN 
Terreni Alla Maggia 

  



 

Der Pilatus zählt zu den bekanntesten Bergen und sein höchster Punkt  

ist das Tomlishorn mit einer Höhe von 2’128.5 m. 

|   46° 58’ 26’’ N   |   8° 14’ 28’’ O   | 

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 8.1% 

 

 
DAS DESSERT 

 
KÄSE VOM WAGEN 17.00 
eine Variation von Schweizer Käse 
 
 

VILLA EISKAFFEE 13.50 
 mit Megger Kirsch 17.00 
 
 

VILLA SCHOGGIKUCHEN 16.00 
Schintbühl Jogurt-Heubeeri Glace aus dem Entlebuch 
 
 

BREZELI-LOLLIPOP 17.00 
hausgemachtes Kiwi-Sorbet aus Horw,  
VILLA-Zitronenmelissen Ricotta Wolke 
 
 
 
 
 
 
 
HAUSGEMACHTES SORBET 
 

SCHOGGI SORBET 5.50 / Kugel 
APFEL SORBET 5.50 / Kugel 
 
 
 
SCHINTBÜHL GLACE AUS DEM ENTLEBUCH 
 

JOGURT-HEUBEERI GLACE 5.00 / Kugel 
 
 
 
 
GLACE SORBET 5.00 / Kugel 
 
CAFFÈ ZITRONE 
VANILLE  
 
mit Schlagrahm 1.50 
mit hausgemachter Schoggisauce 1.50 

 



 

Die Kapellbrücke ist die älteste und mit 202.9 Metern  

die zweitlängste überdachte Holzbrücke Europas. 

|   47° 3’ 4” N   |   8° 18’ 26” O   | 

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 8.1% 

GENUSS MIT SEELE 
 

WO FRISCHE UND QUALITÄT GARANTIERT IST. 
 
FISCH 
Wir beziehen Süsswasserfische von zertifizierten Fischern oder aus kontrollierter Zucht aus Schweizer 
Seen. 
 
RINDS- UND KALBFLEISCH 
Rind- und Kalbfleisch beziehen wir ausschliesslich aus der Zentralschweiz und aus Betrieben, die sich der 
artgerechten Haltung verpflichtet haben. 
 
EIER & KÄSE 
Schweizer Freiland-Eier beziehen wir von unserem Lieferanten, der für artgerechte Haltung der Hühner 
und für eine sorgfältige Verarbeitung der Produkte einsteht. Für unsere Desserts und Teigwaren 
verwenden wir pasteurisierte Eier-Produkte. 
Unsere Ziegen-, Berg- und Alpkäse stammen von der Käserei Odermatt in Dallenwil und aus der Käserei 
Oberberg in Schüpfheim mitten in der UNESCO Biosphäre im Entlebuch. 
 
GEMÜSE & FRÜCHTE 
Vom Gmües Mattli in Kastanienbaum, Horw beziehen wir saisonales Gemüse aus sorgfältigem und 
kleinbäuerlichem Anbau. 
Ergänzend dazu beziehen wir Produkte aus dem Schweizer Anbau 
durch die Firma Mundo in Rothenburg. 
 
BROT 
Feine Backwaren und Brot beziehen wir von der Kreuzbäckerei in Stans. 
Sie verarbeiten ausschliesslich Schweizer Produkte. 
 
WASSER 
Unser Kochwasser stammt zum grössten Teil aus dem Vierwaldstättersee. 
 
ALLERGIEN / UNVERTRÄGLICHKEITEN 
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 
erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeitenden. 
 
 
VIELE UNSERER SPEISEN SIND IN KLEINEREN PORTIONEN ERHÄLTLICH. 
Bitte lassen Sie sich von unserem Service beraten.  


